Un mariage

au Relais des Iles...
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Madame, Mademoiselle, Monsieur,

Je vous prie de trouver ci-joint les différentes propositions de menus et de buffets pour votre
cérémonie de vin d’honneur et de mariage.
Les prix nets comprennent :

- Le menu ou le buffet

- Le nappage (si nappage blanc, supplément de 190€), le mobilier et la verrerie

- La prestation jusqu'a 2 heures du matin (sus : 50 €/ heure et par serveur, colt de la salle
compris). Toute heure entamée est due.

Location de la salle :

- A partir de 100 personnes au repas/location incluse
- Moins de 100 personnes au repas/ Supplément de 200 €

Boissons :
- Trois forfaits vous sont proposés. Possibilité d'autre forfait sur toute la gamme de notre cave.
- Tous les vins, champagnes et spiritueux achetés en dehors du Relais des lles auront un droit
de bouchon de 15 € et ne bénéficieront pas de réductions sur le forfait boisson.

Décoration :

Nous laissons a votre charge la décoration florale, nous vous proposons une décoration marine
(coquillages dorés, bougies, fleurs...) pour 400 € de supplément.

Sonorisation :

Le Relais des lles ne posséde pas de matériel audiovisuel, la sonorisation sera amenée par vos soins,
nous pouvons vous fournir des adresses pour vous faciliter vos recherches.

Enfants :

Un menu ainsi que les boissons seront prévus pour les enfants de moins de 12 ans sur une base
forfaitaire de 20 €

Je suis a votre entiére disposition pour tout autre renseignement.
Veuillez recevoir, Madame, Mademoiselle, Monsieur, mes sinceres salutations.

Contact et organisation : Pascal Lechevallier Joélle Lechevallier
Directrice du Relais des lles

Avenue de la mer- 50290 Coudeville s/mer Tél : 02.33.61.66.66- Fax : 02.33.61.43.50 — www. Relais-des-iles.fr



Menu La Grande lle

60,00 €

1S Entrées

Petite assiette de fruits de mer
Foie gras de canard frais
Assiette Scandinave

2emes Entrées

Filet de bar au beurre blanc
Brochette de gambas, sauce piquante
Dos de cabillaud sauce dieppoise

Sorbets arrosés
Pomme Calvados
Citron vert Vodka

Plats

Pavé de boeuf réti et ses légumes
Magret de canard aux fruits caramélisés
Filets de cailles aux pleurotes

Fromages

3 fromages normands

Desserts

Assiette gourmande
Buffet de desserts + 3 €/pers
Supplément piéce montée + 3 €/pers



Menu L’archipel

80,00 €

lere Entrée

Grande assiette de Fruits de mer sur plateau (suppl. ¥2 homard froid 20 €/pers)
Ou
2 homard de Chausey froid

Sorbets arrosés

Pomme verte Calvados

Citron vert Vodka

Plats

Magret de canard aux fruits caramélisés
Pavé de beeuf roti, sauce au foie gras et ses légumes

Gigot d'agneau et ses légumes

Fromages

Buffet de fromages affinés ou assiette

Fromage chaud (chévre ou camembert) sur lit de salade

Desserts

Assiette gourmande

Dessert en buffet suppl 3€
Supplément piéce montée + 3 €



Menu Les 3 llets

90,00 €

leres entrées

Plateaux de fruits de mer

Sorbets arrosés
Pomme Calvados
Citron vert Vodka

Plats

Gigot d’agneau de Pré-salé
Filet de bar au beurre blanc
Filet de bceuf sauce au foie gras

Fromages

Buffet de fromages affinés (+ 3 €)
Assiette de 3 fromages normands affinés
Desserts

Assiette gourmande
Buffet de dessert (+ 3 €)



Forfaits Boissons

Forfaita 12.00 €

Vin Blanc : Muscadet sur lie « Domaine de la Grange »
Vin Rouge : Bordeaux supérieur
Boissons non alcoolisées : Eaux minérales gazeuse et plate, jus de fruit,

Café

Forfait 2 15.00 €

Vin Blanc : Bourgogne aligoté
ou Muscadet sur lie

Vin Rouge : Montagne St- Emilion
Boissons non alcoolisées : Eaux minérales gazeuse et plate, jus de fruit,

Café

Apéritif a table :

Au Crémant : +5.00 €
Au Champagne : + 8,00 €



Vins d’Honneur au Relais des lles

Forfait a 8,00 €

5 piéces salées/ personne
Planteur, cocktail sans alcool,

Forfait a 14.00 €

5 piéces salées/ personne
Crémant de Loire, jus de fruits

Forfait a 18,00 €

5 piéces salées/ personne
Champagne, jus de fruits

Ces forfaits comprennent :

- Le service pendant 2h00

- 115 € par heure supplémentaire

- Le nappage, le mobilier et la verrerie
- La décoration du buffet d’honneur

- L'eau minérale et les jus de fruits

Apres le repas

Bouteille de whisky, vodka, gin : 30,00 €

Bouteille de crémant : 20,00 €

Bouteille de Champagne : 30,00 €

FOt de biere et location de machine : a la demande
Bouteille de Cognac, Armagnac, Calvados, ... : 35,00 €
Jus de fruits et sodas : fournis avec les bouteilles d'alcool.



Conditions de réeservation

La réservation s'effectue par le versement d'un cheque d'arrhes de 500 € a I'ordre du relais
des lles.

Un second versement de 50 % sera effectué lors de I'entretien de mise au point de la
réception et au minimum 30 jours avant la réception.

Le solde sera payable a réception de la facture.

Précisions

- Le choix du menu doit étre au minimum défini 1 mois avant la date de la réception.

- Le nombre de repas commandés, dernier délai 4 jours avant la date de réception, sera
le nombre de repas facturés.

- Tout débordement, toute incorrection (dégradations,....) sera facturé 80 € nets au
minimum selon les dégats pour les frais de nettoyage.

- En cas d'annulation, vos arrhes vous seront retournées sous réserve d'une autre
réception.

- La confirmation du client implique son accord sur I'ensemble des conditions.

Le Relais des lles décline toute responsabilité pour les dommages causés au matériel déposé
a l'occasion de la réception ainsi qu'aux effets personnels des clients y compris les véhicules
stationnés sur le parking.

Itinéraire

Paris — Caen (A13)

Caen- Rennes (A84)

Sortie Granville

Suivre Granville, a Granville prendre direction Coutances- Cherbourg, a Coudeville prendre
premiére route a gauche jusqu’a la mer- sur votre gauche Le Relais des lles
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